


SOMMAIRE

(1

EDITO

QUI SOMMES-NOUS

LES MASTERCLASSES

LA MUSIQUE

LES EXPOSANTS

LA PROGRAMMATION PAR JOUR

LA FOOD

EN UN COUP D’OEIL

L’EDITION 2024 EN IMAGES

OU NOUS RETROUVER

LES PARTENAIRES

13

14

14

15

15

15




Apres 3 éditions a succes, Miro Festival, le rendez-vous
des épicuriens, des mélomanes, des adeptes de cuisine,
des familles, des potes, des amoureux revient

avec une programmation gourmande et musicale encore
plus éclectique du 27 au 29 juin 2025 !

Miro Festival, c'est le rendez-vous des passionnés

de la gastronomie et de la musique. Un rendez-vous
inoubliable pour les épicuriens qui souhaitent explorer
le meilleur de la scéne gastronomique tout en dansant
au rythme de DJ et artistes reconnus.

Miro Festival est porté par l'association Nice To Meat You
et le restaurant Miro situé a Ostwald dont Robin Dorgler
est le chef de cuisine : « Miro festival, c’est l'occasion
d’'inviter les chefs et artistes que j'ai pu rencontrer et
découvrir lors de mes voyages a travers le monde ».

Etabli dans un cadre verdoyant et hors du temps en plein cceur de 'Eurométropole de Strasbourg,
le Miro Festival offre une expérience fusionnant harmonieusement la musique et la gastronomie.

Les rythmes envoOtants de la house, du funk et de concerts live envahissent l'atmosphére tandis

gue les amateurs de cuisine seront enchantés par les masterclasses animées par des chefs de renom,
offrant une opportunité unique d'apprendre des techniques culinaires de pointe. Au total, 10 artistes

et 18 chefs se succéderont sur la scéne du Miro Festival.

Tout au long du Miro festival, un village gourmand
sera composé d'exposants gourmets venus MUSIC & FOOD

de toute l'Alsace et qui partageront leur artisanat. ()
Le Miro Festival incarne la réunion de passionnés

de la gastronomie et de la musique,

célébrant la richesse culturelle de la région FES I l ‘ )A I
tout en créant une expérience sensorielle inégalée

pour ses participants. LES 27, 28 ET 29 JUIN 2025



A Uombre de lintimiste terrasse du restaurant Miro, des chefs de renom venus de toute UEurope sont invités
a donner des masterclasses de cuisine. Ils partagent avec le public leurs techniques phares, leurs recettes
emblématiques et un moment d’échange. Au-dela des masterclasses de cuisine, mixologue et sommeliers
se succederont pour réaliser de véritables shows.

Un moment de partage et de découverte animé par Jéréme Broglé.

A L'AFFICHE

CHRISTOPHE FELDER

Christophe Felder, maitre patissier Alsacien, a grandi dans
un univers de qualité et de rigueur grace a ses parents boulangers-patissiers.
Auteur de best-sellers comme “Patisserie ! : L'ultime référence”,

il crée des recettes inventives tout en respectant la tradition artisanale.
Décoré Chevalier des Arts et des Lettres pour sa contribution a l'art culinaire,
il partage son savoir-faire dans ses patisseries et a travers ses livres et
créations.

Découvrir Christophe Felder

%% LOUIS-PHILIPPE VIGILANT

Chef doublement étoilé au sein du Relais Bernand Loiseau a Saulievu,
Louis-Philippe Vigilant sublime les produits avec audace et précision.
Depuis 14 ans, il y perpétue une cuisine aux saveurs franches et aux
accords subtils, mélant tradition et créativité.

Maitre des associations terre-mer, il signe des plats raffinés comme
le Homard et la Betterave ou le Saint-Pierre et son bouquet végétal.

GUILLAUME BESSON %

Chef étoilé depuis 2019, Guillaume Besson propose une cuisine

ouU créativité et produits frais se rencontrent. Sa signature ?

Des assiettes au parfait équilibre entre technique, fraicheur

et influences du monde. Avec une attention particuliére

pour le circuit court et des producteurs locaux, sa cuisine

est une quéte de l'authenticité et de la gourmandise, tout en finesse.

ak* ETOILES MICHELIN


https://www.lespatissiers.fr/
https://www.bernard-loiseau.com/fr/bernardloiseau-gastronomie.html
https://www.restaurantlesfunambules.com/

THOMAS LEMERCIER

Chef a La Bibliothéque a Londres, Thomas Lemercier méle influences
japonaises et méditerranéennes dans des assiettes élégantes

et végétales. Apres des débuts a Strasbourg et un passage chez Hide,
il sublime ses souvenirs de voyages avec des sauces puissantes

et des plats équilibrés. Innovant jusque dans les desserts,

Thomas fait du végétal le caeur de son art culinaire.

CONSTANT MEYER

A la téte du Bistrot Coco a Strasbourg, Constant Meyer propose une
cuisine gastronomique instinctive et épurée. Formé chez Emile Jung,
il a trouvé son style avec son menu Carte Blanche : des assiettes
lisibles et des produits sublimés avec justesse. Entre tradition

et modernité, il crée une expérience culinaire unigque oU saveurs
franches, textures précises et surprises gustatives se rencontrent.

ALEXANDRE MARZA

Alexandre Mara, chef passionné originaire du Jura, a fait ses armes
dans des restaurants 2 étoiles avant de devenir chef au Slanted Door
a Beaune. Spécialisé dans la cuisine viethamienne moderne de haut
niveau, il allie avec brio des produits locaux a des technigues
gastronomiques raffinées. Une cuisine de fusion audacieuse

et innovante qui fait voyager les papilles.


https://www.instagram.com/chefthomlemercier/
https://bistrot-coco.fr/

JOEL DUPUCH

Joél Dupuch, héritier de six générations d’ostréiculteurs du bassin
d’Arcachon, est une figure emblématique de l'ostréiculture. Apres avoir
repris les huitres Brunet en 1974 et ouvert le restaurant Joél D. a Bordeauy, il
fonde les Parcs de UImpératrice sur le Cap Ferret. Célebre pour sa passion

et son savoir-faire, il a également marqué le cinéma en jouant notamment
dans " Les petits mouchoirs” de Guillaume Canet et publié un livre en 2012.

Découvrir Joél Dupuch

NICOLAS GIRARDOT

Nicolas Girardot, chef d'ANICO a La Bresse, invite a explorer une

« planéte comestible » mélant traditions, voyages et nature.

Entre miso maison, herbes des Vosges et des inspirations mexicaines,
sa cuisine décomplexée refleéte une curiosité insatiable.

Sélectionné dans le guide Gault & Millau 2024, il incarne le renouveau
gastronomique, audacieux et surprenant,

au cceur des montagnes bressaudes.

VALERIA ALBAKOV

Cheffe autodidacte et passionnée du Valtrivin a Ammerschwihr,
Valéria Albakov crée une cuisine instinctive et audacieuse ou terroir et
influences du monde se rencontrent. A travers des assiettes vibrantes
et créatives, elle sublime chaque produit avec spontanéité, jouant sur
les saisons et les contrastes. Une cheffe qui ose, innove et surprend,
offrant une expérience culinaire unique, sincére et pleine d'ame.

SAVANKHA TANOVAN

Formée a Hong Kong, Savankha Tanovan se réinvente
avec DIMSUMSAM, un restaurant dédié aux dim sum a
Strasbourg.

Elle s'inspire de la tradition des Xiao Long Bao pour créer
des bouchées vapeur délicates et savoureuses. Sa cuisine
allie authenticité et créativité, offrant une expérience
culinaire asiatique de haute qualité.



https://parcsdelimperatrice.fr/
https://www.anico-restaurant.com/fr/
https://www.levaltrivin.fr/
https://www.instagram.com/dimsumsam_restaurant/

PHILIPPE STAUB

Au Bouchon et l'Assiette, Philippe Staub sublime les produits
de saison avec une carte courte et soignée, oU chaque plat se
marie a merveille avec des vins choisis avec précision.
Raffinée et accessible, sa cuisine séduit les amateurs de
saveurs authentiques. Au Miro Festival, il fera découvrir son
univers gourmand et convivial a travers des dégustations
inoubliables.

JULIEN HOFFBECK

Julien Hoffbeck, artisan passionné, conjugue savoir-faire
gastronomique et traditions charcutiéres. Aprés un parcours étoilé
(Bristol, Georges V), il fonde en Alsace De UArt et du Cochon,

ouU il sublime patés en crolte, terrines et rillettes. Avec deux boutiques
a Ottrott et Obernai, il célebre Uauthenticité et Uexcellence artisanale.

ALESSANDRO CARIDI

Alessandro Caridi, patissier originaire de Génes en Italie, fusionne
avec brio les traditions patissiéres alsaciennes et italiennes.
Aprés avoir étudié en Italie et perfectionné son art en France

et en Angleterre, il ouvre une patisserie a Génes ou il réinvente
le célebre Maritozzo. Sa passion pour la patisserie, transmise par
sa grand-mere, guide chacune de ses créations.

CHAYNESS CHOLAT

Passée par les cuisines étoilées du Buerehiesel et du Crocodile,

elle rejoint Miro en 2024 apres un apprentissage brillant. Inspirée

par les saveurs de Madagascar et de La Réunion, sa cuisine fusionne
la gastronomie frangaise et les parfums des iles. Passionnée depuis
l'enfance, elle réve d'explorer le monde avant d'ouvrir son restaurant
et, un jour, décrocher les étoiles.



https://www.boucherie-ottrott.fr/

SILVERE THOURET

Passionné par le vin et les accords mets-vins, Silvére Thouret affine

son expertise en sommellerie a travers des expériences en France

et a l'étranger. Aprés deux ans en Irlande a la téte d'un bar a vin,

il continue d'explorer les saveurs du monde. Toujours curieux et a l'écoute
des terroirs, il partagera son amour des crus et des découvertes cenologiques.

ROBIN DORGLER

Originaire de Sermersheim, Robin Dorgler marie traditions régionales
et saveurs du monde. Aprés des années

en Argentine, Japon et au Canada, ou il dirige un restaurant étoilg,

il ouvre en 2022 son propre établissement, Miro a Ostwald.

Lauréat des The Fork Awards 2022,

Miro est répertorié au Guide Michelin

et célebre une cuisine éclectique, avec l'Alsace en fil rouge.
Découvrir Robin Dorgler

GAUTHIER AUBERT

Mixologue passionné, Gauthier Aubert puise son inspiration

dans ses voyages et les saveurs du monde. Formé au CEFFPA Adrien
Zeller, il développe une approche gastronomique du cocktail,

créant des accords subtils et audacieux. Au restaurant Miro,

il compose des cocktails uniques, pensés pour sublimer chaque plat
et éveiller les sens avec de rares produits surprenants.



https://www.youtube.com/watch?v=lg1COGJKFAM&t=645s

Le Miro Festival met en avant une diversité de genres, accueille des internationaux et locaux en pleine
ascension. DJ et musiciens, ces talents émergents partagent la scéne avec des stars internationales,
créant un mélange parfait de sons et de rythmes. Un véritable carrefour musical oU les festivaliers
explorent la scéne locale tout en se déhanchant sur les sets des plus grands noms.

Du vendredi au dimanche, 10 artistes se relayeront sur scéne. Originaires du Brésil, de Colombie, de Cuba,

d'Australie ou encore de Strasbourg, ne manquez pas la programmation !

A L’AFFICHE

BARBARA BOEING

sans frontieres.

JIMENA ANGEL

Artiste totale, Jimena Angel marie avec audace traditions
afro-caribéennes et productions électroniques contemporaines.

De Glastonbury aux jungles colombiennes, cette chanteuse, productrice
et DJ fagconne un univers musical unique ouU bullerengue, tropical disco
et dub se rencontrent pour créer une expérience sonore envo(tante.

FUNKINDUSTRY

Funkindustry, groupe strasbourgeois fondé en 2014, fusionne
funk, jazz et groove avec une énergie contagieuse.

Inspiré par Jamiroquai, il enflamme les scénes européennes et
asiatiques. Apres deux albums et une percée virale en Asie, ils
collaborent avec des artistes japonais sur Midnight City Lovers.
Toujours en quéte de nouveaux horizons, ils incarnent un funk
moderne et cosmopolite.

Entre Milan et le Brésil, Barbara Boeing célébre depuis 17 ans

la richesse de la musique latino-américaine dans des sets électriques
ouU funk, tropicalia et house se rencontrent. Productrice accomplie,
son EP 'Brasiliana' (Toy Tonics, 2023) révele une artiste a la créativité



https://www.youtube.com/watch?v=IXHg9SIOEMk
https://www.youtube.com/@jimenangel1
https://www.youtube.com/@Funkindustry
https://www.youtube.com/@Funkindustry
https://www.youtube.com/@Funkindustry
https://www.youtube.com/@Funkindustry

NADAV TABAK

Aprés une décennie au sein d'Opal Ocean, Nadav Tabak se révéele
en solo avec une fusion audacieuse de psy-trance acoustique

et de rythmes tribaux. Avec sa guitare, une pédale de boucle

et une énergie contagieuse, il crée des performances uniques,
envodUtant les publics européens. Entre Manu Chao a l'Olympia
et Earth Garden Festival, il s'impose comme une étoile montante
incontournable en 2025.

KAVIER

Phénoméne des réseaux sociaux, Kavier électrise les foules avec

ses sets uniques fusionnant Amapiano, classiques arabes et rythmes
Afro club. De TikTok aux scénes internationales (New York, Bali,
Europe), ce DJ innovant transcende les genres et transforme chaque
performance en voyage musical unique.

KILL EMIL

Kill Emil, DJ et producteur athénien, fusionne hip-hop, reggae, drum
& bass et down tempo en un son unique. Entre grooves envoditants,
beats puissants et boucles sophistiquées, il faconne des sets
immersifs et des productions vibrantes.

Toujours en quéte de fraicheur, il fait danser et voyager

avec des morceaux ouU l'énergie et la finesse se rencontrent.

CLEMENTINE

DJ parisienne, Clémentine explore le modern soul, le disco
et le jazz-funk avec une sélection vibrante et intemporelle.
En club, en festival ou sur LYL Radio, elle partage

sa passion du groove. Co-fondatrice du label Chuwanaga,
elle remet en lumieére des trésors oubliés et met en avant
les talents d’'aujourd’hui. Un voyage musical entre chaleur,
musicalité et authenticité.



https://www.youtube.com/@KillEmil
https://soundcloud.com/clementine-fr?utm_source=clipboard&utm_medium=text&utm_campaign=social_sharing
https://www.youtube.com/watch?v=gUebVjiGW-A
https://www.youtube.com/watch?v=i9vIzsUUOZ8

AKALEX

Akalex, DJ et producteur francais, cumule plus de 2M d’écoutes et le
soutien de la scéne internationale. Il crée des sets explosifs qui font
vibrer la sceéne frangaise. Innovant avec le web3 et une identité forte,
il promet une performance électrisante au Miro Festival. Préparez-
vous a danser !

MERCI BEAUCOUP

Merci Beaucoup (MRCBCP) insuffle une énergie sans pareil sur la scéne
électronique strasbhourgeoise. Entre house et techno percutante, le collectif
livre des sets vibrants, aussi festifs qu'exigeants. Présent a La Grenze, I\

La Kulture et au Longevity Festival, il fagonne une identité sonore libre
et immersive, portée par un esprit de partage et d’expérimentation.

SPECTR TAKEOVER

SPECTR, collectif strasbourgeois, réunit DJs, producteurs, MCs

et photographes passionnés par la UK Bass. Entre Jungle explosive,
UK Garage, 2Step et Drum and Bass, ils créent une expérience

ou les rythmes effrénés se mélent a une chaleur festive.

Le SPECTR Crew enflamme les dancefloors avec des vibrations
résolument britanniques.



https://www.instagram.com/akalexmusic/
https://www.mrcbcp.com/
https://linktr.ee/spectrlive

Miro Festival accueille des artisans gourmets du département :
Torréfacteur, thé, vins d’'Alsace, coutelier, fleuriste seront présents pour partager leur artisanat
L'occasion pour le public de découvrir de nouveaux produits autours de dégustations ou d'ateliers !

INES CERAMIC

Inés, créatrice autodidacte, explore l'univers de la céramique avec passion.
Aprés un parcours dans le commerce et ['aviation, elle se lance

dans la poterie, découvrant une vocation qu'elle cultive depuis. A travers
sa marque InésCéramique, elle crée des piéces uniques en édition limitée,
alliant tradition et modernité. Chaque création est une histoire,

un hommage au fait-main et a la terre.

FEELNCHILL

Feelnchill propose des produits festifs et responsables, alliant écologie

et inclusivité. Née en 2015, la marque offre des alternatives durables comme
des paillettes biodégradables et des t-shirts en coton bio. Son engagement
va au-dela des produits, avec des partenaires écoresponsables et un soutien
a l'inclusivité. Feelnchill, c'est une communauté de féte respectueuse

de la planéte et de 'humain.

B DUO MASSAGE

)}/ \ Anne-Catherine et Alexine, naturopathes en Alsace, vous invitent a découvrir

[ O\ le massage AMMA lors du Miro Festival en juin. Cette technigue assise

f-j,'-' et habillée, inspirée du shiatsu, libére les tensions et revitalise en quelques
s | P

minutes. Un instant bien-étre a ne pas manquer pour relacher le stress
et repartir ressourcé !

NICOLAS PALMADE

Nicolas Palmade, artisan coutelier de Furdenheim, crée des couteaux uniques
nwms PALMADE COUTELIE alliant tradition et innovation. Dans son atelier “La Bigorne”,
il marie le bois et le métal avec passion et expertise, optimisant
ses techniques grace a sa formation d'ingénieur. Ses créations racontent
une histoire, offrant des couteaux fonctionnels, robustes
et esthétiques, véritables compagnons du quotidien.

TOUSTACHE

Tatouveur handpoke depuis dix ans, il fagonne des tatouages point
par point, sans machine, avec patience et minutie. Son style fusionne
Dotwork, Cartoon et Ignorant Tattoo, mélant détails précis

et spontanéité brute. Chaque tatouage est une empreinte unique,

ou l'imperfection devient un art.




LES EXPGRY:WIN

PEPIN

Lancé en 2020 par la famille Dietrich, Pépin démocratise le vin naturel

en collaborant avec des vignerons alsaciens. Sans soufre ajouté et fermentés
avec des levures indigénes, ces vins expriment pleinement leur terroir. Avec des
cuvées vibrantes et des étiquettes signées Michel Tolmer, Pépin allie authenticité
et créativité pour offrir une expérience vinicole résolument vivante et engagée.

CAFE MOKXA

ISLLL T Depuis 2016, Mokxa régale Strasbourg avec ses cafés de spécialité, torréfiés
M o ,K X A avec soin et préparés par des baristas experts. Son coffee shop rue du Parchemin
e est une adresse incontournable pour déguster un cappuccino d'exception
dans une ambiance chaleureuse. Avec un second point de vente au sud de La villg,
Mokxa continue de partager sa passion du bon café avec tous les amateurs.

COULEURS DU THE

Pascale a ouvert une boutique a Illkirch dédiée au thé et au bien-étre.

Elle y propose une sélection de thés et de produits qui allient gourmandise

et sérénité. Dans un cadre lumineux, chaque visite est un moment de détente

et de plaisir, ou Pascale prend soin de ses clients avec une attention particuliére.

L’ELOGE DES FLEURS

L'Eloge des Fleurs, dirigé par Kérimé, propose des créations florales sur mesure
pour toutes les occasions : mariages, décorations ou bouquets personnalisés.
Spécialiste des fleurs séchées et de l'art du Kokedama, Kérimé offre également
des bougies artisanales a la cire de soja et anime des ateliers créatifs pour tous.
Rejoignez son univers floral et découvrez une expérience unique et poétique !

DE L’ART ET DU COCHON

Julien Hoffbeck, ancien chef devenu boucher-charcutier, a fondé De UArt

et du Cochon en 2022. Avec ses boutiques a Ottrott et Obernai, il sublime la tradition
artisanale a travers des créations comme le paté en cro0te ou les terrines maison.
Sa maitrise des saveurs et son exigence en font une adresse incontournable pour
les amateurs de charcuterie fine et de produits du terroir.

CLUB SOLEIL

Club Soleil illumine Strasbourg avec son espace dédié au bien-étre holistique.
Yoga, pilates, luminothérapie et bar a jus ressourgant : tout est pensé pour apaiser
le corps et l'esprit. Dans un décor solaire, ce lieu favorise la détente

et les rencontres, offrant ateliers et consultations bien-étre.

Un cocon inspirant pour retrouver équilibre et énergie au coeur de la ville.




LA PROGRAMMATION

VENDREDI

27

JUIN

SAMEDI

238

JUIN

DIMANCHE

29

JUIN

LES MASTERCLASSES

LES MASTERCLASSES DU MIRO

CHAYNESS CHOLAT
SILVERE THOURET
ROBIN DORGLER
GAUTHIER AUBERT

NICOLAS GIRARDOT
ANICO LA BRESSE (88)

CONSTANT MEYER
BISTRO COCO STRASBOURG (67)

VALERIA ALBAKOV
VALTRIVIN AMMERSCHWIHR (68)

LOUIS-PHILIPPE VIGILANT %%
RELAIS BERNARD LOISEAU SAULIEU (75)

ALESSANDRO CARIDI
PATISSERIE LA GENOISE GENE, ITALIE

JOEL DUPUCH

LA MUSIQUE

(MERCI BEAUCOUP |
STRASBOURG (67)

KAVIER
LONDRES

AKALEX

Mulhouse (68)
\ J

(SPECTR TAKEOVER )
STRASBOURG (67)

KILL EMIL
ATHENES

JIMENA ANGEL
COLOMBIE

BARBARA BOEING

BRESIL
\_ J

LES PARCS DE L'IMPERATRICE LEGE-CAP-FERRET (33)

PHILIPPE STRAUB

LE BOUCHON ET L'ASSIETTE
ILLKIRCH-GRAFFENSTADEN (67)

GUILLAUME BESSON %
LES FUNAMBULES STRASBOURG (67)

SAVANKHA TANOVAN
DIM SUM SAM STRASBOURG (67)

THOMAS LEMERCIER
LA BIBLIOTHEQUE LONDRES

ALEXANDRE MARZA
MAISON 1896 BEAUNE (21)

CHRISTOPHE FELDER
LES PATISSIERS MUTZIG (67)

JULIEN HOFFBECK
DE L'ART ET DU COC OBERNAI (67)

NADAYV TABAK
NOUVELLE-ZELANDE

CLEMENTINE
PARIS (75)

MERCI BEAUCOUP
STRASBOURG (67)

FUNKINDUSTRY
STRASBOURG (67)

13



Menée par Robin Dorgler, 'équipe du restaurant Miro concoctera de la street food audacieuse et raffinée
inspirée de ses nombreux voyages a travers le monde : tartes flambées, burger, churrasco, ceviche
ou encore poké.

Une carte de festival gourmande, raffinée et unique en son genre !

EN UN COUP D’OEIL

EN 2024 CETAIT...




ACCEDEZ A LA GALERIE PHOTO

OSTWALD

||

thefork cesmue Teritoria

OU DIRECTEMENT L'AFFICHE

OuU Sur:

ROUTE DE LA NACHTWEID 67540 OSWALD

LISA GALLER Xavier LEBRIN Vincent GIL
Chargée de communication Robin TOMASETTO
festival@mirostrasbourg.com / 06.69.50.96.45.


https://www.youtube.com/@mirofestival5065
https://www.facebook.com/MiroFestival/
https://www.instagram.com/miro.festival/
https://www.instagram.com/miro.festival/
https://www.helloasso.com/associations/nice-to-meat-you/evenements/miro-festival-2025
https://www.mirofestival.com/
https://www.mirofestival.com/wp-content/uploads/2025/04/Affiche-A3-VF-NEW.pdf
https://photos.google.com/share/AF1QipMLjHztP3m9p7AgcqQwZ5B9UiUuKMcpuHG9WLODIBZgDRouCIcBCIos-WOwwDzMEA?key=b3ZjN0M4SUNXRTlYSXdEdXo0MnE0aHpyUW1vdzV3
https://photos.google.com/share/AF1QipMLjHztP3m9p7AgcqQwZ5B9UiUuKMcpuHG9WLODIBZgDRouCIcBCIos-WOwwDzMEA?key=b3ZjN0M4SUNXRTlYSXdEdXo0MnE0aHpyUW1vdzV3
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